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A cura di Camilla Rocca Innamorata di storia e leggende, ma anche di ricette e ving,

con questa rubrica abbina le due passioni, viaggiando

er I'lfalia e nel mondo.

LA MAGIA UNICA DEL CARNEVALE

r

Carnevole a Venezia: una tradizione che ri-
sale sin al Medioevo e compare per la pri-
ma volta in un documento del Doge Vitale
Faller nel 1094, dove si parla di pubblici
divertimenti. La storia del Camevale di Ve-
nezia come festa pubblica ufficiale, perd,
inizia solo nel 1296. | Dogi furono abili a
promuovere || Camevale per concedere
alla popolazione, in particolare oi ceti pid
umili, un periodo dedicato uI derhmenro
& alle feste.

Sicuramente con qualche glumu ded:t:utu
ad assaporare i piatti della fradizione. Im-
perdibile lo Skyline bar dell'Hiltlon Molino
Stucky, allo Giudecco, dove si gode una

vista impareggiabile su tutta Venezia: il
barman Gabriele Cusimano ha realizzoto
per la festa un cockioll da accompagnare
alle tipiche frittelle, si chioma Sweet Cami-
val. Imperdibile alloggiare qui nelle stanza
con vista sul canale. Altra ferrazza imper-
dibile quella dell'Hotel Bouer, al ristorante
Settimo Cielo, che guarda la Basilica della

Salute, firmata dallo chet Cristiano Tomei.

Amate il pesce? Lindirnzo da provare &
Sestante-Osteria di Mare o due passi da
San Marco, vi accoglierd Francesca Foffani
in sala, piatti creafivi e feam giovane con
lo chef Alan Piefrobon. Se fomate d'estote
hanno anche una splendida terrazza con

visto.  Un

ristarante

in un luogo

storico, vero

cuore dello Venezia mercanfile, & Amo,
all'inteno del Fondaco del Tedeschi, che
porta la gloriosa firma dei frafelli Alojmo.
Splendida accoglienza dal maitre Michele
Pozzani, per sperimentare tanti piatti da
condividere. Un consiglio anche per dor-
mire in centro, nel boutique hotel della gui-
da Condé Nost Johansens all'Hatel Corte
di Gabriello, poche suite dol grande calore
e una grande sensibilitd per I'ambiente, il
95% viene riciclato.




